Menu
Saint-Valentin

Servi le 14 février et 15 février les soirs

Servi pour l'entiéreté de la table

Petites mises en bouche

>k >k k

Tartare de filet pur et foie gras de canard,
Vinaigrette a la truffe

%k >k

Raviole ouverte de homard et écrevisses,
Nage de Iégumes croquant

Xk %k

Caille désossée et farcie au foie d’oie,
Mousseline du moment, déclinaisons de légumes, creme de morilles

Xk k

Brillat truffé « La petite ferme », salade de mache

Xk >k

Pavlova gourmand aux fruits rouges

60 euros




